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La seconde édition est présidée par Olivier NASTI
Meilleur Ouvrier de France et doublement etoilé
Michelin, ami tres proche de Jean-Marc KIENY,
trop tot disparu.

Venez decouvrir les jeunes talents
de la cuisine, des arts de la table et fleuristerie

MARDI 26 AVRIL 2022
A17H30

Chateau du Haut-Koenigsbourg
67600 Orschwiller

Le concept de «l'’Alsace recuisinée®» imaginé
en 2016 par Jean-Marc Kieny, ancien Président
de l'association des Etoiles d'Alsace, et repris
depuis par la Féfération des Chefs dAlsace,
vise a célébrer les produits régionaux, en in-
troduisant dans leur préparation innovation,
audace et fantaisie, demontrant ainsi que le terroir
peut étre résolument moderne.

[
La remise de prix sera suivie d’un cocktail

réalisé parla MAISON kIENY

Fédération des

la CHEFS D’ QDLSACE

etle CI-VA_ custr et

CONSEILINTERPROFESSIONNEL
DESVINS DAISACE

Accueil 17h15 - Remise des prix 17h30

Merci de bien vouloir confirmer
votre venue par retour de mail a :

communication@adt.alsace



