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	Les SIQO en 10 questions … et réponses !



1) Parmi ces SIQO, quel est l’intrus ?

( Appellation d’origine protégée

( Indication géographique protégée

( Label rouge

( Agriculture biologique

( Elu produit de l’année

( Spécialité traditionnelle garantie

2) Quels types de produits peuvent obtenir un SIQO? 

( Les produits alimentaires 

( Les produits artisanaux 

( Les produits agricoles non alimentaires bruts ou transformés
3) Quels sont les critères à prendre en compte pour identifier un terroir ?

(Les caractéristiques de la zone géographique (sol, altitude, topographie, climat, …)

( Les pratiques

( Les projets d’aménagement du territoire 

( La notoriété

( La présence d’un organisme de contrôle dans la zone

( L’organisation humaine

4) Parmi les critères suivants quels sont ceux qui sont associés à l’appellation d’origine protégée ?
( Lien au terroir 

( La garantie du goût supérieur vérifié par les consommateurs 

( L’engagement collectif des opérateurs

( Les qualités nutritionnelles

(La garantie des pouvoirs publics

( Le respect de l’environnement

5) Le logo AB garantit :
( Une alimentation bonne pour les problèmes de surpoids

( Un produit est issu d’un mode de production et de transformation respectueux des équilibres naturels et du bien-être animal 

(Un mode de production qui n’utilise pas de produits issus de la chimie de synthèse

( Une denrée alimentaire transformée contenant au moins 95% d'ingrédients provenant de l'agriculture biologique

( Une agriculture entièrement manuelle

6) Combien de temps un SIQO est-il valable sur un produit ? 

(Tant que les contrôles effectués prouvent que le cahier des charges est respecté 

( 2 ans, il faut ensuite recommencer la procédure 

( Tant qu’un produit est commercialisé 

( À vie – sous réserve de verser une cotisation annuelle à l'organisme qui détient le SIQO

7) Comment est délivré le Label Rouge ? 
( Il suffit d'acheter le label à une entreprise privée 

( Il faut être élu par les associations de consommateurs 

(Il faut soumettre un dossier de demande de reconnaissance à l’INAO

8) Comment la qualité supérieure d'un produit Label Rouge est-elle vérifiée ? 

( En faisant appel à des goûteurs volontaires 

( En se soumettant à des tests organoleptiques encadrés 

( En comparant le prix de vente des produits : les plus chers sont les meilleurs 

9) Quel signe protège un terroir

( Label Rouge 

( « Moulé à la louche »

( AOC /AOP 

( « produit de pays »

( IGP 

10) Qu’est-ce qui permet de caractériser un terroir ?

( La description du paysage et les caractéristiques des sols

(  L’interaction entre un itinéraire technique, les facteurs naturels et les savoir-faire humains 

( Les qualités organoleptiques d’un produit
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