
Echanges de pratiques en CAP Cuisine 

Inspecteurs référents
Madame Denise Litt – Formation continue

Monsieur Philippe Viain – Filière HR

DDFPT :
Martin Woelfli

Enseignants :
Nicolas Stephan - SCR

Daniel Plumeré - Cuisine
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Greta Nord Alsace

Greta 
Strasbourg

Greta Sud Alsace

Greta 
Centre 
Alsace

Centres de 
formations

Lycée Siegfried

Lycée Aristide
Briand

Lycée Alexandre 
Dumas 

Lycée Storck 
(insertion en FI)

Plateforme Epices 
(examen et BC)
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N Un plan de formation et des journées 

de travail

Créer un lien 
entre les DDFPT 

et les CFC et 
entre 

enseignants et 
formateurs

Mutualiser les 
pratiques au sein 

des centres de 
formations 

Concevoir un 
livret de 

formation 

Créer une 
banque de sujets

Mutualiser les 
pratiques entre 

les groupements 
d’établissements



Un espace dédié à la formation continue CAP CUISINE

Un accès réservé aux CFC, DDFPT et formateurs de l’académie 
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ES Banque de sujets 

Epreuve 
EP1

Technologie 
culinaire

Sciences 
appliquées

Gestion

Oral sur 
dossier

Epreuve 
EP2

Situation 
pratique S1

Situation 
pratique S2

En cours de constitution
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La formation Continue en CAP Cuisine : 

Travailler ensemble et mutualiser les pratiques

Assurer la continuité de la formation des nouveaux 
formateurs Greta

Devenir enseignant/formateur greta

Élaborer un parcours commun entre trois CAP
(Cuisine, PSR, CS HCR)



Place aux 

questions…


