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	Thème
	Objectifs

	RÉCEPTION DES MARCHANDISES :
 CONTRÔLE
 STOCKAGE
	· être capable de contrôler une marchandise
· être capable de énumérer les critères de qualité à vérifier lors d’une livraison.
· être capable de stocker les produits selon les règles en vigueur










Atelier 1

Lister et classer toutes les familles de produits qu’une cuisine professionnelle peut commander et indiquer le ou les matériels nécessaires lors du contrôle de ces produits ainsi que les températures de stockage en vigueur.

	Famille de produit
	Matériels de contrôle
	Température de stockage

	Poisson
	
	

	Œuf

	
	

	Légume fruit
	
	

	Bof
	
	

	Surgelé
	
	

	Économat
	
	

	Tubercule
	
	

	Produit entretien
	
	






Atelier 2 

[image: ]Effectuer la réception des différentes palettes du jour et réaliser le contrôle des marchandises en vous aidant des tableaux ci-dessous.



Produits frais : 















Produits surgelés :
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Épiceries /Économat :


	Produit
	Température du produit
	DLC / DLUO
	Conforme
	Non conforme
	Action à mettre en oeuvre

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	




Produits Entretiens :

	Produit
	Température du produit
	DLC / DLUO
	Conforme
	Non conforme
	Action à mettre en oeuvre

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	





Atelier 3

Déceler les éventuelles anomalies de stockage dans les lieux suivants :

	Lieux de stockage
	Anomalies 
	Correctifs à apporter

	Chambre froide légumes fruits
	
	

	Réserve produits entretiens
	
	

	Chambre froide viandes
	
	

	Économat
	
	













Fiche de synthèse
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Notes :
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Leslocaux de stockage
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Réception des marchandises

PROCEDURE DE CONTROLE
EN RECEPTION

Dés Iarrivée du chauffeur :

@ Prendre
> Votre feuille de contrle en réception,
> Viotre thermométre & sonde spécifique,
> Le double du bon de livraison,
> Lafeulle des critéres d'acceptabilte
ou de refus ala vraison du prestataire.

@ verifier latempérature des produits livrés
Sinon conforme, la température des
camions sera vérifiée

® Enregistrer tous les paramétres inscrits dans
I feuille de contole en réception
Dater et signer le document

@ Stocker les produits périssables
dans la chambre froide

@ Ranger le thermométre apres |'avoir
nettoyé et désinfecté.

® i la livraison n'est pas
contrdlée ave le livreur
(mettre, sile releve est rendu
au fournisseur, "sous réserve
de contréle’)

@ En cas de non-conformité, remplir une *fiche
de non-conformité” (voir exemple plus bas)
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