La valorisation de l’espace lors de l’entretien de vente
	
	Liens
	
	Pistes d’exploitation pédagogique

	Le menu sous toutes ses formes
	Signalétique restauration

http://www.chomettedirect.com/salle-bar-hotel/accessoires-de-salle/signaletique.html?mode=grid
La tablette tend à remplacer la carte http://saintponsdethomieres.blogs.midilibre.com/archive/2010/03/20/les-menus-de-restaurants-se-declinent-desormais-au-format-nu.html
http://www.lemondenumerique.com/article-25833-premiere-en-europe-la-carte-et-menu-electronique-sur-l-ipad.html
( Exemple de Il Ristorante  http://vimeo.com/12440862

	
	Demander aux élèves de choisir les supports adaptés pour la mise en avant du menu

Indiquer les avantages et les inconvénients de ce support



	Les logiciels au service du menu
	Solutions classiques

- Open office
- Inkscape http://inkscape.en.softonic.com/
Une fois téléchargé, dans le dossier «Applications» lisez les infos de «inksape» (pomme i ). Là vous allez dans l'onglet «Langues», puis vous cliquez sur «ajouter» vous allez alors sur «X11», puis «Contents», puis «Ressourses», et finalement choisissez «French.lproj». Lorsque vous ouvrez le logiciel à nouveau, il est en Français
- Scribus http://www.commentcamarche.net/download/telecharger-34055082-scribus

Solution originale

http://mdelmas.net/un-restaurant-utilise-instagram-pour-creer-le-premier-menu-social/

	
	Demander aux élèves de créer un menu à partir d’un logiciel. 

Les mettre en groupe et demander aux élèves détenant un Smartphone d’utiliser Instragram pour créer un menu. 



	La cuisine : vitrine du restaurant 
	http://www.pourcel-chefs-blog.com/blog1/2012/10/09/les-tres-tendances-open-kitchen/
( Exemple des Enfants Terribles

http://www.youtube.com/watch?v=jMcEwlgjZFY
	
	Analyser les facteurs d’ambiance du restaurant


