	Fiche d’intentions pédagogiques

	Champ d’activité 
	Pratique Professionnelle en Atelier Expérimental 

	Thème du cours 
	LE NAPPAGES DES TABLES

	Classe 
	Seconde Bac Pro CSR
	Condition 
	Groupe 12 élèves

	Durée 
	1H50
	Nombre de séances
	1

	Salle
	Restaurant EST
	Groupe
	A ou B

	A.E. précédente
	Les locaux le Mobilier du restaurant
	A.E. suivante
	La mise en place carte et banquet

	

	Objectifs généraux

	L’élève devra être capable de 
Napper le mobilier à l’usage de la clientèle.

	Objectifs intermédiaires

	L’élève devra être capable de 
· Manipuler le linge avec précaution, en respectant les règles d’hygiène.

· Sélectionner le linge en fonction des dimensions du mobilier et du style de restauration..

· Napper les tables carrées, rectangulaires et rondes.

	

	Pré-requis

	· A.E. sur le mobilier du restaurant, connaissances de l’élève.

	

	Supports  élèves
	Supports professeur

	Photocopie (et manuel le cas échéant) :

· Outil élève : La fiche de recherche FDR.

· Document de synthèse élève : FT Le nappage des tables (ou cours d’un manuel).

Tableau :

· Plan de l’A.E.

· Objectifs de la séance.

· Informations élèves.

Mobilier :

· Tables carrées, rectangulaires et rondes de différentes dimensions et les sièges.

Linge :

· Nappes de différents formats, chemins de table, vis-à-vis, sets. 

· Variantes de textiles, et couleurs.

Matière d’œuvre :

·  //////
	Photocopie (et manuel le cas échéant) :

· Présentation A.E.

· FIP

· FDS

· Groupes de travail par 4

· Document de synthèse élève : FT Le nappage des tables (ou cours d’un manuel).
Matériel :

· Ordinateur et vidéoprojecteur

TICE :

· PPT Vues de tables nappées


	Evaluations 

	Formative durant la séance

Sommative en APS
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