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	· Vins d'Alsace.

· Chou rouge.

· Choucroute.

· Poitrine de porc.

· Quetsche.

· Epices et condiments : carvi (appelé plus souvent cumin), graines de pavot, genièvre, cannelle, raifort.
	· Munster (A.O.C.)

· Fromages de chèvres.

· Bargkaas

· Tome d'alsace
	· Riesling.

· Gewurztraminer.

· Muscat d'Alsace.

· Pinot-gris.

· Sylvaner;pinot blanc (ou Klevener).

· Pinot noir  ou rosé d'Alsace.

· Edelzwicker (mélange de cépages).

· Gutedel (chasselas).

· Crémant d'Alsace.

· Bières brunes ou blondes.

· Marc de gewurztraminer.

· Eaux-de-vie blanches: kirsch, quetsche, mirabelle, framboise, poire Williams, mûre, myrtille, sureau, sorbier…


	


	ENTREES

	flammekueche
	Fine pâte a pain cuite avec un mélange de fromage blanc, lardons, oignons, huile. Cuisson au feu de bois.

	salade a l’Alsacienne
	Salade composée de pommes de terre, cervelas, lardons, oignons et nappe de sauce vinaigrette.

	consomme aux riweles 
	Consommé additionné de petites pâtes aux œufs.

	Soupe au chou rouge et aux saucisses parfumées au genièvre.
	

	oeufs a l'alsacienne.
	Oeufs frits dressés sur des couches de choucroute braisée alternées avec des tranches de jambon.

	foie gras.
	

	ziewelküche.
	Tarte à l'oignon.

	salade alsacienne.
	Salade composée de pommes de terre, cervelas, lardons, oignons et nappée d'une sauce vinaigrette.

	salade au chou rouge.
	Chou rouge cru râpé et assaisonné.

	omelette a l'alsacienne
	Omelette garnie de choucroute.

	tourte de la vallee de munster
	Tarte ronde en pâte feuilletée, garnie d'une farce de porc et de veau

	soupe aux cerises
	Cette soupe est composée d’eau, de vin rouge, de cerises et de pain.


	PLATS PRINCIPAUX

	Backeoffe
	Assortiment de morceaux de viande, de pommes de terre, arrosés au riesling. Le tout est cuit au four dans une marmite en terre.

	Carpe à l'Alsacienne.
	Carpe farcie d'une préparation de poisson à la crème et pochée au vin blanc. La garniture est composée de choucroute braisée et de pommes de terre cuites à l'eau.

	Matelote alsacienne.
	Tronçons de poissons d'eau douce (brochet, anguille, tanche, perche) cuits à couvert dans un fumet de poisson parfumé au riesling.

Accompagnement : fumet de cuisson additionné de jaunes d'œufs, de crème et de beurre.

	Coq au riesling-
	Coq servi avec une sauce blanche composée de Riesling, de crème, de beurre et garni de pommes de terre vapeur.

	Rôti de porc aux airelles ou aux quetsches.
	

	Civet de lièvre aux Spätzle
	Civet de lièvre accompagné de petites noix ou nouilles épaisses de pâte composée de farine, d'œufs, de crème et de muscade, pochées et poêlées au beurre.

	Perdreau rôti à la choucroute.
	

	Faisan rôti la choucroute.
	

	Choucroute à l'Alsacienne.
	Choucroute garnie de palette de porc, lard maigre, jambon, saucisses de Strasbourg, cervelas et pommes de terre cuites à l’eau.

	Coq a la bière 
	Coq prépare à la bière et accompagne de choucroute.

	Nouilles                     fraiches Knepplle
	Genre de gnocchis composé d’une pâte aux œufs ou de pommes de terre, pochés, recouverts de chapelure et gratinés.


	DESSERTS

	Tartes aux pommes a l’Alsacienne
	Tarte en pâte brise, garnie de quartiers de pommes et d’un appareil à crème prise sucré, cuite au four.

	Kougloff
	Gateau réalisé avec une pâte composée de farine, beurre, sucre, raisins de Corinthe et d’amandes effilées.

	Tarte aux mirabelles
	Comme tarte aux pommes a l’Alsacienne. Mais garnie de mirabelles coupées en deux.  

	Tarte aux quetsches
	Comme tarte aux pommes a l’Alsacienne. Mais garnie de quetsches coupées en deux.  

	Bettelman
	Pain au lait rassis, trempé dans une préparation de lait et de jaunes d’œufs, sucre, cerises noires, blancs d’œufs en neige. Le tout parfumé au Kirsch. 
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