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ORANGE
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PRO








LOCALISATION





SAISONS








JANV�
FEV�
MARS�
AVR�
�
MAI�
JUIN�
JUIL�
AOUT�
�
SEPT�
OCT�
NOV�
DEC�
�
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PRO








PAYS ET EPOQUE D’ORIGINE





Chine –  Birmanie





REGION ET / OU PAYS DE PRODUCTION





Espagne – Maroc – Israël – Italie – Algérie – Tunisie – Afrique du Sud –


Etats-Unis





VARIETES





NAVELS : Thomson – Washington





BLONDES : Jaffa – Salustiana





SANGUINES : Maltaise – Moro





TARDIVES : Valencia





Il y a Presque autant de variétés que de fromages en France





OBSERVATIONS





NAVELS : Pas de pépins - Précoces


BLONDES : Oranges d’hiver à chair claire, juteuses (surtout Israël)


SANGUINES : Peau et pulpe veinées de rouge sombre – Décembre à Avril – Très juteuses


TARDIVES : Chair claire – Peu de pépins – Surtout d’Espagne





UTILISATION 


CUISINE ET PÂTISSERIE





Tartes – Canard à l’orange – Osso Bucco





UTILISATION 


AGRO-ALIMENTAIRE





Confiture – Marmelade – Eau de fleur d’oranger
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PRO








UTILISATION BAR





Jus – Nectar – Cocktail - Décoration





UTILISATION RESTAURANT





Nature – Salade de fruits 





CRITERES DE QUALITE





Préférer les oranges à la peau lisse, unie, pas trop brillante et fermes au toucher. Elles doivent être lourdes dans la main. Généralement une orange à peau épaisse sera plus douce, mais peu juteuse.








