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CRABE / TOURTEAU
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PRO








ILLUSTRATION





LOCALISATION





INFORMATIONS 





On le pêche le long des côtes jusqu’à 100 m de profondeur. C’est le plus gros crabe européen, il peut peser jusqu’à 6 kg avec des pinces impressionnantes. La perte est moindre sur le tourteau que sur les autres crustacés. La France en importe parfois de Grande Bretagne.





VARIETES





On ne trouve qu’une espèce en Europe, mais deux autres espèces de crabes canadiens lui ressemblent : le crabe dormant du Pacifique et le crabe nordique de l’Atlantique.





Araignée de mer – Crabe des neiges – Crabe commun





REGION ET / OU PAYS DE PRODUCTION


Côtes atlantiques – Manche - Méditerranée 





2





PRO








TRADUCTIONS


Anglais: rock crab �Espagne: cangrejo �Allemagne: kurzschwanzkrebs�Japon: kani�Russie: krab�Italie: granchio� �





SERVICE AU RESTAURANT





Ajouter sur table des assiettes creuses pour les déchets et des rince-doigts. 





Mettre au client les couverts adéquats (pinces, curettes.)





CRITERES DE QUALITE





Préférer le tourteau vivant, bien lourd avec toutes ses pattes. La femelle est souvent plus pleine.
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UTILISATION CUISINE ET PÂTISSERIE


Nature – mayonnaise – farci – en bisque – beurre – base de sauce





UTILISATION AGRO-ALIMENTAIRE


Congelé 











