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Le stockage
des DI’Od UIts Les conditions de stockage

entamés / finis

» Les produits entamés / finis ne doivent pas étre stockés avec les
matires premibres (respect de la marche en avant). A défaut dun
nombre denceintes suffisant, une sectorisation interne devra étre
mise en place. Les produits entamés / finis seront stockés en hauteur
afin d'éviter une contamination par gravité et les matidres premidres
seront entiérement décartonnées.

» Tout produit nu (déconditionné ou produit fini) doit étre protégé lors

Les températures
réglementaires de stockage

du stockage, soit par un film alimentaire recouwrant le contenant,
soit dans un bac avec couvercle, soit sur une échelle sous housse.
Pour les produits entamés, hors préconisatiors du fournissewr,

une durée de vie inteme doit étre déterminée. 13 DLU d'un produit
entamé / déconditionné sera obligatoirement antérieure a 1a DIU
dorigine (sauf pour les produits secs).

» U'identification de fensemble des produits doit étre rapide et fadle.
Pour les produits déconditionnés ou les produits finis il est nécessaire
de réaliser un étiquetage comportant a minima lidentité du produit,
sa date douverture ou de fabriation et Ia DLU comespondante.
B : Pour les produitsdestinés a 'export, létiquetage réalisé constitue
la traabilité conservée par Iétablissement destinataire.

» Produits destinés a étre consommés sur place / produits entamés :

-Température cible : +0@ +3°C
- limite de toléane : +6%C

» Produits destinés a l'export :

- Tempéraure cible : +0@ +3°C
- Limite de tolérance : +4°C

Edquetage denrée excédentaie (1+])

Etiuetage piat cuisné 3 [avane (}+3)

Absence de housse, de film
protectewr ou de couverde :
denrées non protégées

Hiquetage deproduits eniamés

Stockage des crudités
al-Gessus de patisseries :
gravité non respectée




