5.2 PRESENCE D’ALLERGENES DANS UNE PREPARATION CULINAIRE

Préparation culinaire:  exemple d'une salade composée Date de mise a jour :
(Document a conserver pendant 3 ans a compter du dernier service de la préparation culinaire)
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Salade verte
CEufs
Dés de surimi X X X X X
Olives noires
Moutarde X
Vinaigre X
Huile d'arachide X
Sel
Poivre
PLAT COMPLET X X X X X X X X

Date et visa du responsable :

7 Pour plus d'informations sur les ingrédients a prendre en compte ou non, voir https://www.service-public.fr/professionnels-entreprises/vosdroits/F32192

Annexes


https://www.service-public.fr/professionnels-entreprises/vosdroits/F32192
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