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QUOI ? QUELLE SOCIÉTÉ ? COORDONNÉES DU PRESTATAIRE

MAINTENANCE 
(cocher la case 

correspondante)

FRÉQUENCE DE LA 
MAINTENANCE 

PRÉVENTIVE
Cura8ve Préven8ve

Enceintes frigorifiques

Cellules de 
refroidissement
Matériel de cuisson

Autres matériels 
(Trancheur, Coupe 
légumes, Lave baNerie…)

Système de ven8la8on

Machines à operculer

Conduits des hoNes

Filtre des hoNes
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