Bilan CCF TP de microbiologie 1ère année (V01, mars 2008)

	
	
	Acquis donc totalité des points
	Non acquis donc 0

	C 1.2.1 préparer les réactifs, milieux, matériel
	a) Calcul et exécution correcte d’une pesée
	Calcul  de la pesée correct
	Calcul faux

	
	b) Calcul d’un volume et exécution correcte du prélèvement
	Volume calculé correct
	Volume faux

Calcul juste mais volume prélevé faux

Ou les deux faux

	
	c) exécution correcte d’une dissolution
	? l’équipe d’enseignants ne voit pas comment juger cela en microbiologie
	

	
	d) exactitude de l’ajustage
	? l’équipe d’enseignants ne voit pas comment juger cela en microbiologie
	

	
	e) exécution correcte d’une dilution
	Réalisation d’une dilution (d’un antibiotique par exemple) correcte
	Dilution non correctement réalisée

Erreur dans les volumes de prélèvements…

	
	f) étiquetage correct d’une dilution
	Correct
	Non fait correctement

	
	g) vérification de la qualité des réactifs, des milieux et des matériels préparés
	Pour le test de qualité d’un milieu de culture :stérilité, fertilité, sélectivité par exemple conformes aux résultats attendus
	Non conformes aux résultats attendus

	
	h) respect du temps imparti
	Préparation réalisée dans un temps donné par l’examinateur

Respect d’un protocole (durée d’autoclavage, temps de chauffage…)
	Non réalisé dans le temps imparti

	C 1.2.2 Entretenir et conserver des souches de microorganismes
	a) choix judicieux des méthodes de conservation
	
	

	
	b) exécution correcte des différentes méthodes de conservation
	
	

	
	c) identification correcte des souches conservées
	
	

	
	d) vérification de la stabilité des souches conservées
	Vérification d’un caractère d’une souche

Contrôle de pureté

Gélose et galerie
	

	
	e) vérification et respect des paramètres d’incubation
	
	

	
	f) respect du temps imparti
	
	

	
	
	
	

	C 1.2.4 Réaliser des techniques d’observation macroscopique et microscopique des micro-organismes
	a) exécution correcte des préparations microscopiques
	Gram correct apparaissant de la bonne couleur c’est-à-dire celle attendue

On ne regarde pas la densité

Ne pas enlever de point sur le choix du champ
	Si pour un Gram +, la coloration est Gram –

Si pour un Gram -, la coloration est Gram +

	
	
	Etat frais : pas de débordement
	La préparation déborde de la lamelle

	
	
	Coloration au vert de malachite et de Ziehl paraissent difficilement évaluable
	

	
	b) exécution correcte des mises au point
	Gram : on voit bien les bactéries
	Gram : bactéries difficilement visible

	
	
	Etat frais : l’éclairage est correct et il y a un bon contraste
	Etat frais : mauvais éclairage, pas de contraste, la mise au point n’est pas correcte

	
	c) description fidèle des aspects microscopiques
	Gram : bacilles Gram- ou +

Coques Gram + attendu c’est-à-dire que la description du Gram est bien conforme celle observée 

Description du Gram de chacune des espèces présentes au Gram
	Non conforme

Ex : Gram- alors que la coloration est Gram +

Levure gram + non admis

Absence de la description d’une espèce

	
	
	Etat frais : mobilité

Description de la mobilité

Description de la mobilité de chacune des espèces présentes
	Absence de la description d’une espèce



	
	c) description fidèle des aspects macroscopiques
	Description de la couleur : lecture du caractère biochimique

Description de chacun des types de colonies présents
	Pas de lecture du caractère biochimique

Absence de la description d’un des types de colonies s’il y a plusieurs sortes de colonies

	
	d) respect du temps imparti
	Préparation microscopique avant une heure définie par l’examinateur
	Préparation microscopique non fait dans le temps imparti

	C 1.2.5 Réaliser des techniques de culture de microorganismes
	a) exécution correcte des différents types d’ensemencement sur les différents support
	Qualité de l’isolement : il faut 3 à 5 colonies isolées avec au moins les deux types de colonies dans un mélange. Il faut que l’isolement soit utilisable pour la suite de la manipulation.
	Lorsqu’il n’y a pas de colonie isolée

Non utilisable

	
	b) choix judicieux des milieux de cultures adaptés
	Milieux pour l’isolement judicieusement choisis

Tous les milieux sélectifs choisis doivent être bons
	Mauvais choix d’un milieu 

	
	c) exécution correcte d’un repiquage
	Isolement pour le contrôle de pureté de la souche qui a servi à ensemencer une galerie

Pureté visible
	

	
	d) exécution correcte d’une purification de microorganisme à partir d’un milieu polymicrobien
	Différents colonies de germes visibles et récupérables
	Absence d’un type de colonie d’un des germes présents dans le mélange de départ

	
	e) étiquetage correct des ensemencements réalisés
	Ce que l’enseignant exige pendant l’année présent et lisible
	Marquage sur le couvercle

	
	f) vérification et respect des paramètres d’incubation
	Marquage sur les boîtes ou sur le compte-rendu

Température et durée
	Non écrit soit sur les boîtes, soit sur le compte-rendu

	
	g) respect du temps imparti
	Liste des milieux rendue sur le compte-rendu dans un temps imparti donné par l’examinateur en début de séance
	Liste non rendue dans le temps imparti

	C 1.2.6 Réaliser des techniques d’identification des microorganismes
	a) exécution correcte d’une orientation de diagnostic
	Choix du test enzymatique et réalisation

Oxydase réalisé sans oese

Valide si conforme au résultat attendu
	Excès de réactif et surtout résultat non conforme à celui attendu

	
	b) choix judicieux de la méthode et des supports de l’identification
	Liste des milieux mais surtout choix justifié de la microgalerie
	Choix de la mauvaise microgalerie

	
	c) exécution correcte des protocoles d’identification
	Remplissage correcte de la microgalerie

Pour autres tests (sérotypage, mise en évidence de la protéine A…)

Note et marquage des lames
	Oubli de l’huile

Niveau de remplissage des cupules irrégulier

3 cupules avec des bulles

1 cupule où la bulle empêche la remise en solution des substrats déshydratés

Marquage non spécifique de la lame (pas de repérage du témoin par exemple)

Mélange des gouttes de réactifs…

	
	d) lecture correcte des résultats obtenus
	Couleur douteuse (ne pas en tenir compte)
	Lecture différente de celle de l’examinateur sauf dans les cas douteux

	
	e) étiquetage correct des préparations réalisées
	Nom et numéro de souche
	Pas de numéro de référence

	
	f) respect du temps imparti
	Respect du temps imparti
	Non respect du temps imparti


