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BIONETTOYAGE D’UNE SURFACE EN ACIER INOXYDABLE 

OBJECTIF : éliminer les salissures non adhérentes, adhérentes et les micro-

organismes 

FRÉQUENCE : avant le début de fabrication / après toute action contaminante 

PRODUIT Solution détergente désinfectante alimentaire  

MATERIEL 

 

     

    

1 plaque à débarrasser + lavette 

1 seau de lavage + lavette 

1 seau de rinçage + lavette  

1 raclette de table  

Papier absorbant  

  

MÉTHODE 

Préparer le matériel et la solution de nettoyage 

 

Eliminer les déchets avec la lavette 

dans la plaque à débarrasser 

 
détourage 

 
lavage « godille » 

Nettoyer la surface : 

 Détourer la surface avec la 

lavette du seau de lavage 

 Laver toute la surface en godille  

 

Laisser agir (voir fiche produit) 

 

Rincer la surface :  

 Détourer la surface avec la 

lavette du seau de rinçage 

 Rincer toute la surface en 

godille 

 

Sécher ou racler  

Essuyer si besoin au papier 

absorbant 

 

 
détourage 

 
rinçage « godille » 

  

 Nettoyer et ranger le matériel en fin de séance 

CONTRÔLE 

 
Contrôle visuel  

SÉCURITÉ 

 

Respecter les règles d’ergonomie 

Porter des gants à usage unique 

 


