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BIONETTOYAGE D’UNE ENCEINTE RÉFRIGÉRÉE 

OBJECTIF : éliminer les salissures et les micro-organismes 

FRÉQUENCE : selon le plan de nettoyage et de désinfection 

PRODUIT Solution détergente désinfectante alimentaire 

MATÉRIEL 
 

1 seau de lavage + lavette 
1 seau de rinçage + lavette 
Papier absorbant 

MÉTHODE  

Préparer le matériel 

 
 

Mettre hors tension 

 Transférer les produits alimentaires dans 
une autre enceinte réfrigérée (ou bac 
isotherme) 

 
Démonter les éléments amovibles  
Bionettoyer  à la plonge 

 

 

 

 

Bionettoyer : 

  l’intérieur, de haut en bas 

  la contre-porte 

  les joints 

  les parois extérieures 

  la poignée  
Laisser agir (voir fiche produit) 
Rincer  
Sécher 

Remonter les éléments amovibles 

 
 

Mettre sous tension l’enceinte réfrigérée 
Contrôler la température 

 Replacer les produits alimentaires (T° 10) 

  vérifier les DLC ;  

  respecter la chaîne du froid  

Nettoyer et ranger le matériel 

CONTRÔLE 
 

Contrôler : contrôle visuel 

SÉCURITÉ 
 Mettre hors et sous tension avec les 

mains sèches  

 


