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LAVAGE MANUEL DE LA VAISSELLE 
tenue 
professionnelle 
conforme  
 

lavage des mains 
conforme  

port des gants  
 

 

NOM : 
 

Fait 
 

Non fait Date : 

1 J’ai préparé tout le matériel   

2 J’ai préparé mes produits   

3 J’ai rempli mon bac de lavage   

4 J’ai rempli mon bac de rinçage   

5 J’ai trié la vaisselle   

6 J’ai éliminé les déchets   

7 J’ai placé les objets tranchants dans un bac spécifique   

8 J’ai fait tremper la vaisselle encrassée à part   

9 J’ai lavé la vaisselle   

10 J’ai vérifié l’absence de salissures   

11 J’ai rincé la vaisselle   

12 J’ai séché la vaisselle   

13 J’ai rangé la vaisselle   

14 J’ai vidé les deux bacs   

15 J’ai bionettoyé le poste de plonge   

16 J’ai bionettoyé et rangé le matériel   

17 J’ai contrôlé la qualité de mon travail   

18 J’ai signé le planning de nettoyage   

 


